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Spargelzeit
(erhältlich von Mitte April bis 24. Juni)

Spargel-Brotsalat
       Weißer Spargel I Cocktailtomate I Ciabatta I Dijon 
      Senf I Bio Honig I Gurke I Kapern I Rucola

Frühlingspargel-Tarte
       Ziegenfrischkäse I Petersilie I Zuckerschote I  
      Radieschen

Spargel-Gazpacho
       Mandel I Orangenzeste I Kerbel I Gänseblümchen I 
      Basilikum

Glasnudelsalat mit Spargel
      Sesamsaat I Möhre I Radieschen I Koriander I 
      Frühlingslauch I Sambal Oelek I Chinakohl I 
      Limette I Daikonkresse

Grüne Spargel Samosa
       Grüner Spargel I Wan Tan I Sojasauce I Gurke I 
      Sesam

Vanille Spargel mit Kerbelsabayon
       Weißer Spargel I Vanilleschote I Schalotte I 
      Weißwein I Junge Kartoffel

Haselnuss – Spargel mit Polenta
      Grüner Spargel I Walnussöl I Gehobelte Haselnuss I 
     Rotweinessig

Spargellasagne mit Riesenvagarnelen
      Grüner Spargel Fenchelsamen I Weißwein I 
      Büffelmozzarella I Junger Pecorino I Zitrone 

      Wir kalkulieren mit einer Speise pro Person. 

      Preise und weitere Spargelgerichte auf Anfrage
      Mindestbestellwert pro Speise: pro einheitliche    
      Komponente mindestens 10 Portionen; insgesamt ab 
      20 Personen
      Im Preis inbegriffen sind: Mini Recycling Serviette und      
      bei Bedarf Palmblattbesteck
      Die Gerichte werden verzehrfertig geliefert
      Auf Wunsch bieten wir Ihnen gerne zusätzlich unsere     
      Geschirr- und Besteckpauschale (in Mehrweg- oder 
      kompostierbaren Geschirr erhältlich), Recycling 
      Tischläufer und Unterstützung durch unser 
      Serviceteam vor Ort. Irrtum und Preisänderungen 
      bleiben vorbehalten.
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Rhabarberzeit
(erhältlich von April bis Juni)

Erdbeer-Rhabarber-Crumble
       Marzipan I Dinkelflocke I Bourbon Vanille I Dinkelflocke I   
      Puderzucker

Panna Cotta 
       Rhabarberkompott I Vanilleschote I Minze

Veganer Vischfilee mit Rhabarber und Stampf
       Junge Möhre I Ingwer I Granatapfelsaft I Estragon I 
      Wermuth I Kerbel

Jackfruchtspieße mit Rhabarber-Chutney
       Ingwer I Chili I Getrocknete Mango I Curry I Sojasauce

Rhabarber Pilaw
       Möhre I Petersilie I Minze I Joghurt I Mandelblatt I 
      Basmatireis

Rhabarber-Tarte
       Bioorange I Biolimette I Macadamianuss I Joghurt I 
       Rohrzucker I Ei

Rhabarber-Beeren-Trifle
       Bourbonvanille I Beere I Quark I Portwein I Mandelgebäck

Rhabarber Cupcake
       Eierlikör I Bourbonvanille I Ei

Pasta mit Rhabarber und Salsa-Verde-Jackfrucht
       Koriander I Kapern I Zitrone I Mascarpone I Ziegenkäse I  
      Tonkabohne 

Spargelsalat mit Rhabarber-Vinaigrette
       Weißer Spargel I Himbeer-Rhabarber I Grenadine I 
       Picandou I Basilikum

Flammkuchen mit Rhabarber und Spargel
       Ziegenkäse I Ahornsirup I Crème fraîche I Rote Zwiebel I 
       Mangold

      
       Wir kalkulieren mit einer Speise pro Person. 

        Preise und weitere Spargelgerichte auf Anfrage
        Mindestbestellwert pro Speise: pro einheitliche    
        Komponente mindestens 10 Portionen; insgesamt ab 
        20 Personen. Im Preis inbegriffen sind: Mini Recycling  
        Serviette und bei Bedarf Palmblattbesteck
        Die Gerichte werden verzehrfertig geliefert
        Auf Wunsch bieten wir Ihnen gerne zusätzlich unsere   
        Geschirr- und Besteckpauschale (in Mehrweg- oder    
        kompostierbaren Geschirr erhältlich), Recycling  
        Tischläufer und Unterstützung durch unser Serviceteam  
        vor Ort. Irrtum und Preisänderungen bleiben    
        vorbehalten.



Erdbeerzeit
(erhältlich von Mai bis Mitte September)

Weißer Spargel
       Erdbeer-Vinaigrette I Basilikum

Gegrillte Bio Jackfruchtspieße
       Erdbeer-Gurken-Salsa

Quinoa-Spinat-Salat
       Büffelmozzarella I Johannisbeere I Erdbeere

Sommer-Kräuter-Salat
       Bio Hähnchenbrust I Erdbeere

Veganes Bio Roastbeef
       Peperoni I Ingwer I Erdbeersauce I Kräutersalat

Fruchtige Bio Dinkel Pasta
      Johannisbeere I Erdbeere I Heidelbeere I Rauke I Rote   
      Linse /Aceto

Jackfrucht-Cous Cous-Bowl
       Erbse I Babyspinat I Erdbeere I Bio Honig

Spitzkohlnudeln
       Bio Garnele I Bandnudel I Erdbeere I Gestoßener Pfeffer I    
       Weißwein

Glasnudel-Erdbeer-Salat
       Bio Garnele I Ingwer I Koriander I Peperoni I Sojasauce I    
       Limette

Erdbeer-Avocado-Salat
       Büffelmozzarella / Basilikum I Aceteo

Erdbeer-Rhabarber-Crumble
      Marzipan I Dinkelflocke I Bourbon Vanille I Dinkelflocke I  
      Puderzucker

Vanille – Ricotta - Creme
       Erdbeere I Zitronenmelisse

     Wir kalkulieren mit einer Speise pro Person. 

      Preise und weitere Spargelgerichte auf Anfrage
      Mindestbestellwert pro Speise: pro einheitliche    
      Komponente mindestens 10 Portionen; insgesamt ab 
      20 Personen. Im Preis inbegriffen sind: Mini Recycling  
      Serviette und bei Bedarf Palmblattbesteck
      Die Gerichte werden verzehrfertig geliefert
      Auf Wunsch bieten wir Ihnen gerne zusätzlich unsere   
      Geschirr- und Besteckpauschale (in Mehrweg- oder    
      kompostierbaren Geschirr erhältlich), Recycling  
      Tischläufer und Unterstützung durch unser Serviceteam  
      vor Ort. Irrtum und Preisänderungen bleiben vorbehalten.
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I. SOMMER FINGERFOOD 

Scharfer Erdbeer-Tomaten Salat
       Chili I Koriander I Römersalat I Veta 

Porree-Pilz-Wan Tans
       Süß-scharfer Chilisauce I Erdnuss Öl 

Winzerfladen
       Kleiner gebackener Fladen I Schmand I Rote Zwiebel I 
      Blaue Weintraube I Walnuss I Thymian I Kümmelsamen

Bulgurköfte mit grünem Erbsenhummus
       Bulgur I Möhre I Minze I Tahini I Zitrone I Kreuzkümmel

Quinoa-Süßkartoffel-Dipper
       Ingwer-Cranberry-Chutney 

Curry Gemüsequiche
       Jackfrucht I Romanesco I Möhre I Zuckerschote I Erdnuss 

Apfel-Pekan-Crumble
       Blaubeercrème I Haferflocke I Walnuss I Zitrone I Agave

      Wir kalkulieren mit 5 oder 7 Teilen pro Person. 

      Der Preis beträgt: für 5 Teile € 16,80 und für 7 Teile € 22,50  
      netto pro Person
      Mindestbestellwert: 20 Personen
      Im Preis inbegriffen sind: Mini Recycling Serviette und da, 
      wo zum Verzehr notwendig,  kompostierbares  
      Palmblattbesteck
      Das Fingerfood wird verzehrfertig auf & in kompostierbarem 
      Fingerfoodgeschirr geliefert
      Auf Wunsch bieten wir Ihnen gerne Mehrweggeschirr- und 
      Besteck gegen einen Aufpreis, 
      Recycling Tischläufer und Unterstützung durch unser 
      Serviceteam vor Ort. Irrtum und Preisänderungen bleiben 
      vorbehalten.
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II. SOMMER FINGERFOOD 

Grüner Spargelsalat mit Holunder-Vinaigrette 
       Mozzarella I Tomate I Basilikum I Spinat I Mandel

Blumen Nuggets mit Curry-Bananen Dip
       Mozzarella I Parmesan I Zitrone I Honig I Muskatnuss 

Mini Fladen mit Kichererbsen-Rote Bete
       Oliven I Harissa I Kreuzkümmel I Dill

Mini Pfeffer-Spargel Wrap
       Babyspinat I Tomate I Ingwer I Frühlauch I Black Pepper 
      Sauce

Lauch Tarte mit Apfel und Käse
       Reblochon I Zitrone I Thymian I Muskatnuss I Haselnuss 

Gefüllte Arancini mit Cashew-Joghurt-Dip
       Risottoreis I Mozzarella I Schwarze Olive I Rotes Pesto

Mini-Grießflammeri mit Holunderkirschen
       Orange I Vanille I Salz-Mandel-Karamell

      Wir kalkulieren mit 5 oder 7 Teilen pro Person. 

      Der Preis beträgt: für 5 Teile € 16,80 und für 7 Teile € 22,50 
      netto pro Person
      Mindestbestellwert: 20 Personen
      Im Preis inbegriffen sind: Mini Recycling Serviette und da, 
      wo zum Verzehr notwendig, kompostierbares 
      Palmblattbesteck
      Das Fingerfood wird verzehrfertig auf & in     
      kompostierbarem Fingerfoodgeschirr geliefert
      Auf Wunsch bieten wir Ihnen gerne Mehrweggeschirr- und 
      Besteck gegen einen Aufpreis, 
      Recycling Tischläufer und Unterstützung durch unser 
      Serviceteam vor Ort. Irrtum und Preisänderungen bleiben 
      vorbehalten.
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III. SOMMER FINGERFOOD 

Kräutersalat mit Buttermilchdressing
       Mohn I Frühlingszwiebel I Zuckerschote I Gurke I Asia Salat I 
      Blaubeere I Basilikum I Minze I Dill

Cous Cous Praline
       Mandel I Karamellisierter Apfel I Chiliflocke  

Sommer Crostini
       Paprika I Ananas I Champignon I Avocadomus I Majoran I 
      Parmesan

Würziger Dinkel Wrap
       Soja Hack I Kümmelsamen I Chili I Veta I Gurke I 
      Wildkräuter

Olivenfladen
       Getrocknete Tomate I Meersalz I Minze I Cayenne Pfeffer

Green Muffin
       Zucchini I Lauchzwiebel I Getrocknete Tomate I Dill I 
      Schafskäse I Buttermilch

Rhabarber-Erdbeer-Schokoladen Biscotti
       Mascarpone-Joghurt I Himbeere I Pistazie

      Wir kalkulieren mit 5 oder 7 Teilen pro Person. 

      Der Preis beträgt: für 5 Teile € 16,80 und für 7 Teile € 22,50 
      netto pro Person
      Mindestbestellwert: 20 Personen
      Im Preis inbegriffen sind: Mini Recycling Serviette und da, 
      wo zum Verzehr notwendig, kompostierbares 
      Palmblattbesteck
      Das Fingerfood wird verzehrfertig auf & in   
      kompostierbarem Fingerfoodgeschirr geliefert
      Auf Wunsch bieten wir Ihnen gerne Mehrweggeschirr- und 
      Besteck gegen einen Aufpreis, 
      Recycling Tischläufer und Unterstützung durch unser 
      Serviceteam vor Ort. Irrtum und Preisänderungen bleiben 
      vorbehalten.
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IV. SOMMER FINGERFOOD 

Grünkernsalat mit Apfel und veganem Parmesan 
       Rucola I Mandel I Basilikum I Petersilie I Wonig

Cottage Cheese Wrap
       Möhren-Ingwer-Pesto I Paprika I Alfalfa Sprosse I 
       Hüttenkäse I Mangold

Grüne Spargel Samosa
       Grüner Spargel I Wan Tan I Sojasauce I Gurke I Wasabi

Mini Hot Dog
       Tofu Wiener I Gurken-Relish I Tomatenketchup I Senf I 
      Röstzwiebel 

Burikas mit Schafskäsefüllung
       Ricotta I Parmesan I Minze I Dill I Schwarzkümmelsaat

Gegrille Auberginen Cannelloni
       Ziegenkäse I Ricotta I Paprika I Tomate I Basilikum

Rhabarber-Mango Kompott
       Rosmarin I Zitronen-Sojajoghurt I Minze

      Wir kalkulieren mit 5 oder 7 Teilen pro Person. 

      Der Preis beträgt: für 5 Teile € 16,80 und für 7 Teile € 22,50 
      netto pro Person
      Mindestbestellwert: 20 Personen
      Im Preis inbegriffen sind: Mini Recycling Serviette und da, 
      wo zum Verzehr notwendig, kompostierbares 
      Palmblattbesteck
      Das Fingerfood wird verzehrfertig auf & in 
      kompostierbarem Fingerfoodgeschirr geliefert
      Auf Wunsch bieten wir Ihnen gerne Mehrweggeschirr- und 
      Besteck gegen einen Aufpreis, 
      Recycling Tischläufer und Unterstützung durch unser 
      Serviceteam vor Ort. Irrtum und Preisänderungen bleiben 
      vorbehalten.
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V. SOMMER FINGERFOOD 

Rhabarber-Erdnuss Salat 
      Sobanudel I SojasauceI Ingwer I Thai-Basilikum I Rucola

Mini Feigen Flammkuchen
       Feige I Rote Zwiebel I Petersilie I Ziegenkäse I Walnuss I 
      Honig

Rote Bete Burger
       Feta I Weißkohl I Mango I Chili-Soja Mayonnaise 

Frühlingsspargel Tarte
       Ziegenkäse I Petersilie I Zuckerschote I Radieschen

Vegane Strudelteigecke a la bolognese
       Tofu I Tomate I Bio Rotweinreduktion I Oregano I Basilikum 

Vegane Gemüsebällchen
       Mango-Mayo

Zitronen-Sauerrahmmousse mit Holunder-
Himbeeren

       Sauerrahm I Limette I Vanilleschote I Zitronenmelisse

      Wir kalkulieren mit 5 oder 7 Teilen pro Person. 

      Der Preis beträgt: für 5 Teile € 16,80 und für 7 Teile € 22,50 
      netto pro Person
      Mindestbestellwert: 20 Personen
      Im Preis inbegriffen sind: Mini Recycling Serviette und da, 
      wo zum Verzehr notwendig, kompostierbares 
      Palmblattbesteck
      Das Fingerfood wird verzehrfertig auf & in kompostierbarem 
      Fingerfoodgeschirr geliefert
      Auf Wunsch bieten wir Ihnen gerne Mehrweggeschirr- und 
      Besteck gegen einen Aufpreis, 
      Recycling Tischläufer und Unterstützung durch unser 
      Serviceteam vor Ort. Irrtum und Preisänderungen bleiben 
      vorbehalten.
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I. FRÜHLINGSMENÜ
Jetzt geht’s los – eine Portion Frühling, bitte!

Indische Arme Ritter
      Koriander I Chili

Blumenkohlsalat mit Buttermilch-Dressing
      Minze I Limette I Gurke I Sonnenblumenkern I Leinsamen

Spargel mit Frühlingsgemüse und Bio
Vähnchenbrust

      Grüne Bohne I Brokkoli I Erbse I Himbeere I Kerbel I     
      Basilikum

Erdbeer-Rhabarber-Crumble
      Vanille I Dinkelflocke

     Der Preis beträgt: € 33,60 netto pro Person
     Mindestbestellwert: 20 Personen
     Auf Wunsch bieten wir Ihnen gerne zusätzlich Geschirr- 
     und Besteck (in Mehrweg- oder kompostierbar 
     erhältlich), Recycling Tischläufer und Unterstützung durch  
     unser Serviceteam vor Ort. Irrtum und Preisänderungen 
     bleiben vorbehalten.
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II. SOMMERMENÜ
… viele Genüsse, noch mehr Herz

Geeiste Tomatensuppe
      Paprika I Gurke I Parmesan-Kräuter-Hippe

Kleine grüne Good-Life-Bowl mit Mandel-Sesam-
Dressing

      Naturreis I Grüner Spargel I Brokkoli I Erbse I Spinat I   
      Avocado I Schwarze Bohne I Hanfsamen I Gerösteter  
      Kürbiskern

Orecchiette mit Stängelkohl
      Cirma di rapa I Sardelle I Rote Chili I Gerösteter Brotwürfel

Feigenkuchen
      Frische Feige I Zitrone I Vanille I Maismehl I Mandelblatt I    
      Feigenkompott I Puderzucker

     Der Preis beträgt: € 31,80 netto pro Person
     Mindestbestellwert: 20 Personen
     Auf Wunsch bieten wir Ihnen gerne zusätzlich Geschirr- 
     und Besteck (in Mehrweg- oder kompostierbar  
     erhältlich), Recycling Tischläufer und Unterstützung durch  
     unser Serviceteam vor Ort. Irrtum und Preisänderungen 
     bleiben vorbehalten.
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