esskultour’s
Knodel Truck

FEINE VEGETARISCH-VEGANE HUTTENKUCHE

I. HERZHAFTE KNODEL

* Kartoffelknédel mit Apfel-Holunder-Kompott
Muskat | Zitrone | Holunder

* Vegane Spinatkndédel mit Tomaten-Linsensauce

und Zimt-CroUGtons
Tomate | Chili | Agave | Zimt

* Rote Bete Kn6del mit Taleggio-Rahm
Petersilie | Thymian | Rohmilchkdse

* Semmelknédel mit Pfifferling Rahmsauce
Petersilie | Créme Vega | WeilBwein | Schalotte | Lauch

* Vegane Krduterkndédel mit veganer Bratensauce
Rosmarin | Thymian | Oregano | Wacholder | Lorbeer

* Bretzenknddel mit Spinat-Sauerrahmsauce
Laugenbretzen | Spinat | Sauerrahm | Bergkdse

* Walnuss-Laugenknddel mit kraftiger Salsa Verde
Karamellisierte Walnuss | Alpenkrduter | Chili

* Backobstserviettenknédel mit veganer

Wintergewdurz Jus
Cranberry | Ingwer | Fenchel | Zimt | Anis | Koriander |
Shiitake Pilze

e Graukdése-Pressknddel mit Zwiebelsauce
Graukdse | Schnittlauch | Muskat | Balsamico |
Rohrzucker | Lorbeer | Nelke

* KUrbisknédel mit kerniger Kruste aus Kurbiskern
dazu Parmesan und Krduter-Ol an gebratenen

Champignons
Karbismus | Orange | Maisgriel3 | Veganer Parmesan

* Veggie Kartoffel-Sojahackkndédel mit Schoko-
Chili-Sauce
Sojahack | Zartbitter Schokolade | Rotweinreduktion
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esskultour’s
Knodel Truck

FEINE VEGETARISCH-VEGANE HUTTENKUCHE

&+ * Maronenknodel mit Rote-Bete-Sauce
i Marone | Aceto | Tofu | Thymian | Olive

* Vegane Kichererbsenkndédel mit Kreuzkimmel und

Koriander dazu Apfel-Birnen-Ingwer-Kompott
Koriander | Kurkuma | Ingwer | Zitrone | Apfel | Birne

‘. I1. SUSSE KNODEL

* SURRe vegane Maronenkndédel mit Nussbrdsel und

Preiselbeeren
Kirschwasser | Preiselbeere | Haselnuss

* SuURer Topfenknddel mit Apfel-Zimtfullung und

Vanillesauce
Apfel | Zimt | Zitrone | Vanille

* Apfel-Semmelknédel mit Zimtbrdseln
Vanillezucker | Apfel | Zimt

* Griel3knddel mit Nougatflllung und Rotweinsauce
Haselnussnougat | Biskuit | Portwein

e Zwetschgenknoédel mit Gluhwein-Kardamom-

Sauce
Kardamom | Anis | Orange | Zwetschge

e Kurbis-Nougat-Knédel mit Apfelmus
Griel3 | Kurbiskern-Krokant | Nougat

* Vegane Quarkknoédel mit Winterbeerensauce und

Minze
Heidelbeer | Himbeer | Kardamom | Zimt | Zitrone | Vanille

Der Einzelpreis fur ein Knédelgericht betragt:

ab € 6,70 netto pro Person.

Bitte beachten Sie, dass es sich hierbei um unser Streetfood
Portfolio handelt; diese Gerichte sind nur an unserem
atering kaln Foodtruck erhdiltlich.
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esskultour’s
Knodel Truck

' FEINE VEGETARISCH-VEGANE HUTTENKUCHE

Neben unseren 6ffentlichen Standplatzen kénnen
Sie uns auch exklusiv fur Ihr Event buchen:
Vielleicht moéchten Sie lhre Gdste, Kunden und
Geschdftspartner einmal ganz speziell
Uberraschen und den urbanen

Lifestyle des Streetfood-Catering erleben.

KNODELGERICHTE IM BAUKASTEN
Kombiniere 3 oder 5 Knédelgerichte (halbierte
PortionsgréRe) zu einer Variation

Der Preis betragt: fur 3 Knédelgerichte € 18,80 und fur 5
Knédelgerichte € 29,90

Mindestbestellwert: 40 Personen

Im Preis inbegriffen sind: Mini Recycling Serviette und da,
wo zum Verzehr notwendig, kompostierbares
Palmblattbesteck.

Das Knédel Fingerfood wird verzehrfertig auf & in
kompostierbarem Fingerfoodgeschirr ausgegeben.

Bitte beachten Sie, dass weiter Kosten durch benétigtes
Equipment, Verkaufsfahrzeuge und Crew entstehen.
Irrtum und Preis@nderungen bleiben vorbehalten.

Wir passen uns gerne lhren
Vorstellungen an — sonst wdaren wir nicht
esskultour Catering Koln.

: D N oF sy Wir freuen uns auf Ihre Anfrage.
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